PAZO DE SAN MAURO 2021
"La Levenda del Minio"

Coupage 100% Albarifio
Fecha de de vendimia © septiembre hasta 21 de septiembre de 2021
Fecha de embotellado noviembre 2021

Nombre del vifledo Finca "Pazo San Mauro"

Superficie 30 hectareas

Edad media vifiedo 35 afos

Calificacion Albarifio

Suelos Suelo con textura franco arenosa y depdsitos

de aluvidén en la zona baja del vinedo y proxima
al rio Mino. En la zona alta destaca la
abundancia de gravas y cantos rodados, sobre
todo en la finca de La Fraga, junto con arcillas, y
sobre una base de roca granitica.

Produccién 305.000 botellas (750 ml)
Endlogo Susana Pérez

ANALISIS PSM 2021

Alcohol 12,5 %
pH 3,28
AT 83 gr/l.

VENDIMIA 2021

La aflada 2021 se caracterizé por un invierno frio en sus meses de diciembre y
enero, llegando a ser muy calido en el mes de febrero, al igual que en el afio
anterior. La primavera también fue muy cdlida, con unos valores de
temperatura normales, y un mes de mayo muy variable y, en general, frio. El
verano siguié la tendencia de una primavera, en general calida, pero a partir
de la segunda mitad del mes de junio, las temperaturas mas bajas dieron
lugar a un verano inestable y no muy calido. Factor que dio lugar a una
vendimia muy fresca y de corte atlantico.

En cuanto a precipitacion, el afio 2021 comenzdé con un invierno muy humedo.
Los meses de diciembre, enero y febrero estuvieron marcados por una
secuencia de borrascas que causaron una precipitacion media superior a lo
habitual. Esta tendencia también se trasladé a la primavera y verano.

La presencia de temperaturas suaves durante el verano y la pluviometria alta,
no propia de esta época del ano, hizo que la vendimia llegase a su fin
perfectamente sana y con parametros organolépticos que la definen como
una vendimia afrutada y fresca, atlantica.

ELABORACION

Vendimia a mano y seleccién en vifla de los racimos. Uvas elaboradas una
parte mediante maceracién a baja temperatura, otra parte con racimo entero
Yy una tercera parte con prensado directo.

Fermentaciéon alcohdlica en depdsitos de acero inoxidable a temperaturas
controladas durante 10-15 dias buscando la expresion varietal de un vifiedo

propio.

NUESTRAS PRIMERAS IMPRESIONES

La afiada 2021 de Pazo de San Mauro se caracteriza por una intensidad aromdtica
alta con una nariz expresiva, fresca y muy afrutada. Los aromas varietales se
expresan de una forma nitida con manzana verde y aromas citricos. En boca
presenta mucha mineralidad y vivacidad, con recuerdos de limon, pomelo y
manzana, una sensacion sedosa y un final persistente. Una anada de corte

especialmente atlantico, muy refrescante y mineral.



